
許皓鈞 TAP
台灣大學生機所博班 D04

教學助理經歷：
[實驗課] 普通植物學實驗 普通生物學實驗 植物生理學實驗
[實作課] 基本MATLAB應用 生物統計 分子演化分析
[討論課] 演化生物學 植物系統發育

TA 經驗分享

走得上講台就是個好TA嗎!?
--實驗實習課的自信與成就感--



水喔! TA超帥的! 我以後也想那樣!

TA暖男/鄰家姐姐啊! TA, 我可以!

太神啦! 問不倒! 罩我到畢業吧!

Suck! 我來帶也不會搞成這樣!

搞什麼東西啊! 講成這樣誰聽得懂?

拜託! 這麼簡單的東西還會講錯!

齁, 規定變來變去! TA給分不公平啦!

你可能多少聽過這些話



自信與成就感
大部分來自

“被需要”的感覺



實驗實習課
哪些地方需要TA呢?



實驗實習課
學生的哪些地方
需要被照顧?



這個時代資訊爆炸 可是知識沒有爆炸

(By Deb Verhoeven)



實驗實習課的基本組成



實驗類

– 普通化學實驗, 有機化學實驗, 分析化學實驗

– 普通植物學實驗, 普通動物學實驗, Etc.

實作類

– 軟體操作, 實習, 演練, , Etc.

有教學助理的課百百種
What
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TA (s)
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微型教學演練

題目: 怎麼保存剩菜!?



台灣家庭每人年廚餘 公斤



剩菜還能吃嗎?
剩菜不能隔夜，
會有毒!
剩菜營養素會
嚴重損失!
剩菜會產生致癌
的亞硝酸鹽!
多吃無益吧?
……



正確保存剩菜

讓隔餐的剩菜也能健康下肚



分組討論1分鐘

前提: 你還打算吃隔餐的剩菜

問題:
你會怎麼保存?
你注意到哪些細節?





剩菜保存的原則



剩菜的分類

蛋白質 -- 魚、肉、豆製品

細菌孳生的問題  腐敗

蔬菜

細菌代謝產生亞硝酸鹽  衍生毒素



情境延伸



年年有餘 嗎?

不得已有餘
別忘記剩菜保存3原則

低溫 分裝 分類



微型教學演練

回顧與剖析



台灣家庭每人年廚餘 公斤

Bridge-in



剩菜還能吃嗎?
剩菜不能隔夜，
會有毒!
剩菜營養素會
嚴重損失!
剩菜會產生致癌
的亞硝酸鹽!
多吃無益吧?
……

Pre-assessment



正確保存剩菜

讓隔餐的剩菜也能健康下肚

Objective



分組討論1分鐘

前提: 你還打算吃隔餐的剩菜

問題:
你會怎麼保存?
你注意到哪些細節?

Participatory Learning



Participatory Learning



剩菜保存的原則

Participatory Learning



剩菜的分類

蛋白質 -- 魚、肉、豆製品

細菌孳生的問題  腐敗

蔬菜

細菌代謝產生亞硝酸鹽  衍生毒素

Participatory Learning



情境延伸
Post-assessment



年年有餘 嗎?

不得已有餘
別忘記剩菜保存3原則

低溫 分裝 分類

Summary



以上微型教學
我要承擔哪些風險?



可能的風險

學生各自的生活經驗不同

 共同經驗, 增加討論的深度

知識的延伸性
 更多的資訊可以從哪邊找?

 生物化學, 食品安全的學理背景

後測的設計
了解學習成效, 最低標準



你/妳心目中的TA
有哪些特質?





學生送禮物, 收不收?



用哪種方式
聯絡學生比較適當?



課前預告

課後提醒

Email是很好的工具



即時討論

不建議加學生好友

FB 粉絲團也可以試試



THANKS FOR YOUR 

ATTENTION

Check my profile!


